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Espanol

Batidora de varilla
Robot 600 Easy Inox

DESCRIPCION
A Pulsador

B Cuerpo motor

C Varilla

D Vaso medidor

UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX (Fig.1).

No agregar un volumen de liquido caliente su-
perior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
niflos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo
y el trabajo a realizar. Usar el aparato para
operaciones diferentes a las previstas podria
causar una situacion de peligro.

No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas, ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados
o huesos.

No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 1 minu-
to, en este caso respetando siempre periodos
de reposo entre ciclos de 1 minuto como
minimo. En ninguin caso es conveniente tener
el aparato en funcionamiento durante mas del
tiempo necesario.

Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomen-
dado para elaborar cada receta, asi como el
tiempo de funcionamiento maximo del aparato
bajo cada una de estas condiciones de carga.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcion que
desee realizar:

Uso:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
botén marcha/paro.

- Seleccionar la funcion deseada.
- Trabajar el alimento que desee procesar.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el
botén marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato.

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.2):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, ...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig.2).



- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni produc-
tos abrasivos, para la limpieza del aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de

la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavaji-
llas (usando un programa suave de lavado):

- Varilla
- Vaso medidor

La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad
(Fig.3).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



PREPARACION DE ALIMENTOS:

Accesorio

Receta
recomendado

Cantidad

Elaboracion

Tiempo

Salsa
mahonesa

250 ml

Poner 1 huevo en el recipiente,
sal, unas gotas de vinagre o limén.
Llenar de aceite hasta la parte
indicada y poner en marcha el
aparato sin moverlo hasta ligar el
aceite.

35s

Batidos de
frutas

Agregar la fruta y actuar sobre
el alimento hasta conseguir que
quede homogéneo.

Salsa bechamel

600 ml

Deshacer 30 gr. de mantequilla en
una cacerola al fuego lento, afiadir
100gr. de harina y 30 gr. de cebolla
sofrita (previamente trocearla con
el picador) e ir ahadiendo los 500
ml de leche.

15s

Puré de patatas

400 g

Se pueden trocear actuando
directamente sobre el alimento
situado en la misma cacerola.

30s

Papilla

== &= = &=

300 g

Trocear y poner en el recipiente
100gr. de manzana, 100gr. de
platano, 50gr. de galletas y un
zumo de naranja.

25s

Jamoén Serrano

=
-

359

Trocear previamente a tacos
de 1 cm. Picar hasta la textura
deseada.




English

Hand blender
Robot 600 Easy Inox

DESCRIPTION

A Start button

B Driving motor
C Blender foot

D Measuring cup

USE AND CARE

- Fully extend the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Respect the MAX level indicator. (Fig.1).

- When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot
liquids in the jug, select the slowest speed on
the speed selector.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the
appliance from operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Never leave the appliance connected and unat-
tended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

- Do not use the appliance for more than 1 mi-
nute at a time. Do not use cycles of more than
1 minute. When using 1-minute cycles allow
a resting period of at least 1 minute between
each cycle. Under no circumstances should
the appliance be operated for more time than
necessary.

As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of food
to process, the recommended operating time
to elaborate each recipe, as well as the time

of maximum operation of the apparatus under
each one of these conditions of load.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

USE:

- Extend the cable completely before plugging
itin.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off
button.

- Select the desired function.
- Work with the food you want to process.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.2).



- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow (Fig.2).

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dis-
hwasher (using a soft cleaning program):
- Measuring cup.
- Blender foot

- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily (Fig.3).

- Then dry all parts before its assembly and
storage.

Recipe Accessory Quantity Preparation Time

Put 1 egg in the jug with a pinch of salt

and some drops of vinegar or lemon.
Mayonnaise 250 ml Add oil until the indicated level. Turn the 35s

appliance on without moving until the oil

binds.
Frait | | Add fruit and activate the blender until |
smoothies the mixture has a smooth consistency.

Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow
Béchamel heat. Add 100 gr. of flour and 30 gr. of

600 ml . . . 15s

sauce fried onions (already cut up with the

slicer). Slowly add 500 ml of milk.
Mashed The potatoes can be sliced by activating

400 g the blender directly in the saucepan 30s

potato .

directly.
Baby food: Cut up and place 100 gr. of apple, 100
fruit and 300 g gr. of banana, 50 gr. of biscuits and the 25s
biscuit mush juice of one orange in the jug.
Spanish 35 Previously chop into 1 cm chunks. Mince 3s
Serrano ham 9 until the desired texture is obtained.




Francais

Mixeur plongeant
Robot 600 Complet Inox

DESCRIPTION
A Touche

B Corps moteur

C Fouet

D Verre-doseur

UTILISATION ET
PRECAUTIONS

- Avant chaque utilisation, dérouler complete-
ment le cable électrique de l'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser 'appareil a vide, c’est a dire
sans charge.

Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Respecter l'indication de niveau MAX (Fig.1).

Le volume de liquide chaud que vous rajou-
terez ne devra pas dépasser la moitié de la
capacité de la verseuse ; et de toute fagon, en
présence de liquide chaud dans la verseuse,
vous veillerez a n'utiliser que la vitesse la plus
lente.

Tenir cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il N’y a pas de piéces cassées ou

d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
aréaliser. Lutilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance

lorsqu'’il est branché. Par la méme occasion,
vous réduirez sa consommation d’énergie et
allongerez la durée de vie de l'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du
corps d’une personne ou d’'un animal.

Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

Eviter d'utiliser 'appareil pendant plus de1mi-
nute d’affilée, ou si vous utilisez des temps de
fonctionnement de plus de 1minutes, veillez

a toujours respecter des temps de repos d’au
moins1minute entre chaque cycle. Veiller a
n'utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.

A titre d’orientation, le tableau en annexe
indique une série de recettes avec la quanti-
té d’aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de I'appareil pour chaque condition
de charge.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Vérifier d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties
en contact avec les aliments comme décrit
dans le paragraphe Nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher 'appareil au réseau électrique.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant
l'interrupteur de marche/arrét.

- Sélectionner la fonction désirée.

- Travailler I'aliment désiré.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil de la prise secteur.

- Nettoyer I'appareil.

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET(FIG.2) :
- Cet accessoire s'utilise pour la préparation



de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la
fleche (Fig..2).

- Insérer les aliments dans le récipient et mettre
I'appareil en marche.

- Retirer 'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et atten-
dre son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger l'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si I'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de l'appareil et le rendre dangereux.

Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Verre-doseur

Veillez a bien placer les piéces dans le
lave-vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier
pour qu’elles s’égouttent et se séchent
correctement(Fig. 3).

Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.



PREPARATION DES ALIMENTS :

Recette Accessoire . Quantité Elaboration Temps
recommandé
Mettre 1 ceuf dans le récipient, du sel,
quelques gouttes de vinaigre ou de
Sauce citron. Remplir d’huile jusqu’a la partie
. 250 ml S ) . 35s
mayonnaise indiquée et mettre en marche 'appareil
sans le bouger jusqu’a ce que I'huile se
soit bien intégrée au mélange.
Milk-shake | || | Ajouter les fruits et mixer les aliments |
aux fruits jusqu’a obtenir un mélange homogéne
Fondre 30 g de beurre dans une
casserole a feu doux, ajouter 100 g de
Sauce farine et 30 g d’'oignons préalablement
. 600 ml NS . 15s
béchamel coupés a l'aide du hacheur et passés
a la poéle, puis ajouter petit a petit 500
ml de lait
Purée de Ecraser en agissant directement sur
pommes de 400 g s ag 30s
I'aliment qui se trouve dans la casserole
terre
Couper en morceaux et verser dans
- le bol : 100 g de pomme, 100 g de
Bouillie é 3009 banane, 50 g de biscuits et le jus d’'une 25
orange
Jambon du Couper en dés de 1 cm et hacher
35¢ . a . 3s
pays jusqu’a obtenir la texture voulue




Deutsch

Handruhrgerat
Robot 600 Complet Inox

BESCHREIBUNG
A Taste

B Motorblock

C Stab

D Messglas

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Geréat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benttzt werden.

Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

Bitte beachten Sie die MAX-Fullmenge (Fig.1).

Das GefaR nur bis zur Halfte seiner maximalen
Flllmenge mit heillen Flussigkeiten beflllen.
HeilRe Flussigkeiten im Gefal nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

Das Gerat auflerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
koérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile ausgeri-
chtet und nicht verklemmt sind, und dass keine
beschadigten Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats behin-
dern kénnen.

Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zube-
horteile und seine Werkzeuge gemaR diesen
Anleitungen und unter Berlcksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fur andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

- Das Gerét nicht auf einem Koperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

Das Gerat sollte nicht langer als1Minute dur-
chgangig oder in Zyklen von mehr als1 Minute
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens1 Minute abkuhlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht Ianger als
erforderlich in Betrieb sein.

Zur Orientierung werden in der beigefugten Ta-
belle eine Reihe von Rezepten mit Angaben zu
der Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel,
der jeweiligen empfohlenen Zubereitungszeit
sowie der maximalen Einschaltdauer des
Gerats unter den verschiedenen Lastbedingun-
gen aufgefihrt.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gerei-
nigt werden.

- Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte
Funktion vorbereiten.

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlielBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Geréat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betéatigen.

- Die gewlinschte Funktion einstellen.

- Bearbeiten Sie das gewtlinschte Lebensmittel.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters
abstellen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Reinigen Sie das Gerat.

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG.2):

- Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...



- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und
in Pfeilrichtung drehen (Fig..2).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Geréat nicht in Wasser oder andere Flissi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst
und gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spllmaschine
(kurzes Spllprogramm) geeignet:

- Stab
- Dosiergefa®
- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschi-
rrspuler oder Spulbecken spllbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermégli-
chen (Fig.3).
- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



ZUBEREITUNG DER LEBENSMITTEL

Speise

Empfohlenes
Zubehor

Anzahl

Zubereitung

Zeit

Mayonnaise

&

250 ml

1 Ei, Salz, ein paar Tropfen Essig

oder Zitronensaft in das Gefall geben.

Bis zur Markierung mit Ol fiillen und
das Gerat einschalten, ohne es zu
bewegen, bis das Ol eingearbeitet

wurde.

35s

Frucht-Shake

Obst hinzufligen und solange mixen,
bis eine homogene Flissigkeit
entsteht

Bechamel-
Sauce

600 ml

30 g Butter in einem Topf bei kleiner
Flamme zerlaufen lassen, 100 g
Mehl und 30 g angebratene (mit

dem Zerkleinerer vorher gehackte)

Zwiebeln und nach und nach 500 ml

Milch hinzugeben

15s

Kartoffelplree

400 g

Die Kartoffeln kdnnen direkt im
Kochtopf puriert werden

30s

Brei

= &= &= &=

300 g

100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g
Kekse zerkleinern und zusammen
mit dem Orangensaft in den Behalter
geben

25s

Serrano-
Schinken

35¢

Vorher in 1 cm groRe Stiicke
schneiden. Solange zerkleinern, bis

das gewunschte Ergebnis erreicht ist.




Italiano

Frullatore a immersione
Robot 600 Easy Inox

DESCRIZIONE

A Pulsante

B Corpo motore

C Gambo mixer

D Misurino dosatore

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Sostituirliimmediata-
mente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non funziona.

Rispettare I'indicazione del livello MAX (Fig.1).

Non aggiungere un volume di liquido caldo su-
periore alla meta della capacita della caraffa e,
in ogni caso, se la caraffa contiene liquidi caldi,
usare solo la velocita piu lenta.

Conservare questo apparecchio fuori dalla por-
tata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza
di esperienza e conoscenza.

Mantenere 'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangano incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.

Usare 'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo

in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell'apparecchio stesso.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimen-
ti congelati.

- Non utilizzare I'apparecchio per piu di 1 minuto
consecutivo o effettuando cicli di piu di 1
minuti; rispettare sempre i periodi di riposo fra i
cicli, che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad
ogni modo non € mai opportuno far funzio-
nare l'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazio-
ni sulla quantita di alimento da elaborare, il
tempo consigliato per la elaborazione di ogni
ricetta e il tempo di funzionamento massimo
dell'apparato in relazione ad ognuna di queste
condizioni di carico.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

UsO:

- Svolgere completamente il cavo prima di inseri-
re la spina.

- Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare 'apparecchio azionando il tasto acce-
so/spento.

- Selezionare la funzione desiderata.
- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELLAPPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio.



ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.2):

- Questo accessorio serve per |'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruo-
tandola nel senso indicato dalla freccia (Fig..2).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere 'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Le lame dell’apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

| seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Gambo mixer
- Misurino dosatore

La posizione di gocciolamento e asciu-
gatura dei pezzi lavabili in lavastoviglie o
nel lavandino deve permettere un facile
gocciolamento(Fig.3).

- Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.



PREPARAZIONE ALIMENTI

Ricetta Accgssp ro Quantita Preparazione Tempo
consigliato
Mettere nel recipiente 1 uovo, sale,
Salsa alcune gocce di aceto o limone.
) 250 ml Riempire d’olio fino alla parte indicata 35s
maionese : , )
e avviare I'apparecchio senza
muoverlo fino ad amalgamare I'olio
Frullatidi | || | Introdurre la frutta e lavorare |
frutta I'alimento fino a renderlo omogeneo
Sciogliere 30 g di burro in una
casseruola a fuoco lento, aggiungere
Besciamella 600 ml 100 g di fquna © :.30 g di cipolla . 15s
soffritta (triturata in precedenza con il
tritatutto) e aggiungere poco alla volta
500 ml di latte
Possono essere triturate lavorando
Puré di patate 400 g I'alimento direttamente nella stessa 30s
casseruola.
Triturare e mettere nel recipiente 100
Pappa 300 g g di mele, 100 g di banane, 50 g di 25s
biscotti e il succo di un’arancia
Prosciutto 35 Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare 3s
crudo 9 fino alla tessitura desiderata




Portugués

Varinha magica
Robot 600 Easy Inox

DESCRICAO
A Botéo

B Corpo do motor
C Varinha

D Copo doseador

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizagéo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentacao do aparelho.

Nao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

N&o utilize o aparelho sem carga.

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar ndo funcionar.

Respeite a indicagéo do nivel MAX (Fig.1).

N&o adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento.

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis néo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que nao existem pegas danifi-
cadas ou outras condi¢cdes que possam afetar
o funcionamento correto do aparelho.

Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condigdes de trabalho e o
trabalho a realizar. A utilizagao do aparelho
para operagoes diferentes das previstas pode
originar situagdes de perigo.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara
a vida do aparelho.

Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Néo utilize o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0sso0s.

- Néo utilize o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou faga ciclos com mais de 1
minuto; respeite sempre um periodo de repou-
so entre cada ciclo de 1 minuto, no minimo. Em
caso algum é conveniente ter o aparelho em
funcionamento para além do tempo necessa-
rio.

- Como orientagao, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-
dade de alimentos que deve ser processada,

o tempo de funcionamento necessario para
preparar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condi¢cdes de carregamento.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida:

UTILIZAGCAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o bot&o de ligar/desligar.

- Selecione a fungéo pretendida.
- Processe os alimentos.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Pare o aparelho, deixando de premir o botéo
de ligar/desligar.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho.

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.2):

- Este acessoério serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
etc.



- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-
o no sentido indicado pela seta (Fig..2).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para poste-
rior limpeza.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagéao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas, pois estdo muito
afiadas.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragao da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.

- As seguintes pecgas podem ser lavadas em
agua quente com sab&o ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

- Varinha

- Copo doseador

A posicao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina de lavar louga ou
lava-lougas deve permitir o escorrimento da
agua com facilidade (Fig.3).

- Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.



PREPARAGAO DE ALIMENTOS:

. Acessorio . =
Receita recomendado Quantidade Preparagéo Tempo
Coloque 1 ovo no recipiente,
sal e umas gotas de vinagre ou
Maionese 250 ml !lmgo. Encha com dleo até a parte 355
indicada e coloque o aparelho em
funcionamento sem o mover, até
ligar o 6leo a mistura
. Adicione a fruta e bata os
Batidos de . . . .
------ ingredientes até conseguir que e
frutas ) .
fiquem homogéneos
Derreta 30 g de manteiga numa
cacgarola em lume brando, adicione
Molho 600 ml 100 g de fannh_a e30g d_e cebola 155
bechamel refogada (previamente picada
na picadora) e va adicionando
lentamente 500 ml de leite
Puré de Pode esmagar as batatas atuando
batata 400 g diretamente sobre os alimentos que | 30 s
se encontram no mesmo recipiente
Corte e coloque no recipiente 100 g
Papas 3009 de maca, 100 g de banana, 50 gde | 25s
bolacha e sumo de laranja
Presunto Corte em cubos de 1 cm e pique
35¢ i . 3s
serrano até obter a textura desejada.




Catala

Batedora de vareta
Robot 600 Easy Inox

DESCRIPCIO
A Polsador

B Cos motor

C Vareta

D Vas mesurador.

UTILITZACIO | CURA

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de l'aparell.

- No feu servir I'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir I'aparell buit, és a dir, sense
carrega.

- No feu servir I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

- Respecteu la indicacié de nivell MAX (Fig.1).

- No afegiu un volum de liquid calent superior a
la meitat de la capacitat de la gerra, i en tot cas
si hi ha liquids calents a l'interior de la gerra,
feu servir només la velocitat més lenta.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiencia i
coneixement.

- Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades
o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

- Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d’acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir 'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-
lancia. A més, estalviareu energia i perllonga-
reu la vida de I'aparell.

- No feu servir I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

- No fer servir 'aparell amb aliments congelats
0 0SSOsS.

No feu servir 'aparell durant més d’1 minut se-
guit, o fent cicles de més de 1 minut, en aquest
cas respectant sempre periodes de repos entre
cicles d’1 minut com a minim. En cap cas és
convenient tenir 'aparell en funcionament més
temps del necessari.

Com a orientacio, a la taula annexa hi ha una
série de receptes que inclouen la quantitat
d’aliment per processar, el temps recomanat
per a elaborar cada recepta, aixi com el temps
de funcionament maxim de I'aparell en cadas-
cuna d’aquestes condicions de carrega.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

- Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu
feu servir:

Us:

- Esteneu completament el cable abans
d’endollar I'aparell.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Poseu I'aparell en marxa, accionant el boté
d’engegada/parada.

- Seleccioneu-hi la funcié desitjada.

- Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

UN COP FINALITZAT L'US DE ’APARELL:

- Atureu l'aparell retirant la pressié sobre el boté
engegada/aturada.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléectrica.

- Netegeu l'aparell.

ACCESSORIS:

ACCESSORI VARETA (FIG.2):

- Aquest accessori serveix per a 'elaboracié de
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, etc.

- Acobleu la vareta al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig.2).

- Introduiu en el vas mesurador els aliments i
engegueu l'aparell.



- Desacobleu la vareta girant en sentit contrari a
la fletxa i traieu-la per netejar-la després.

NETEJA

- Desendolleu 'aparell de la xarxa i deixeu-lo re-
fredar abans de dur a terme qualsevol operacio

de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després

eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-

tes abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre

liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt
en compte amb les fulles, ja que estan molt

afilades.

PREPARACIO D’ALIMENTS:

- Es recomana netejar I'aparell regularment i

treure-hi totes les restes d’aliments.

- Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de ma-
nera inexorable la durada de la vida de I'aparell

i provocar una situacié perillosa.

- Les peces seglents son aptes per rentar-les
amb aigua calenta i sabd o al rentaplats (amb

un programa de rentat suau):

- Vareta
- Vas mesurador.

- La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de perme-
tre escorrer I'aigua amb facilitat (Fig.3).

- A continuacio, eixugueu totes les peces abans

de muntar-lo i desar-lo.

Recepta Accessori Quantitat Elaboracié Temps
recomanat
Poseu al recipient 1 ou, sal, unes gotes
Salsa de vinagre o llimona. Ompliu d’oli fins
) é 250 ml a la part indicada i poseu en marxa 35s
maionesa ; "o oo
I'aparell sense moure’l fins que lligui
l'oli.
Afegiu-hi la fruita i actueu sobre
Batuts de e ) . .
PP (R S e I'aliment fins que aconseguiu que quedi | ------
fruites .
homogeni.
Desfeu 30 g de mantega en una
Salsa cassola a foc lent, afegiu-hi 100 g
) 600 ml de farina i 30 g de ceba sofregida 15s
beixamel -©
(trossegeu-la préviament amb el
picador) i a poc a poc els 500 ml de llet.
Puré de Es poden trossejar actuant directament
400 g sobre I'aliment situat a la mateixa 30s
patates
cassola.
Trossegeu i poseu al recipient 100 g de
Farinetes é 300g poma, 100 g de platan, 50 g de galetes | 25 s
i un suc de taronja.
Trossegeu préviament a daus d’1 cm
Pernil serra é 35¢g Piqueu fins que aconseguiu la textura 3s
desitjada.




Nederlands

Staafmixer
Robot 600 Easy Inox

BESCHRIJVING

A Aan/uit-knop
B Motorlichaam
C Staafmixer

D Maatglas

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de acces-
soires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het leeg,
ofwel zonder lading is.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding (Fig.1).

- Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de
laagste snelheid wanneer de kan hete vloei-
stoffen bevat.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd
zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvloeden.

Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met de
arbeidsomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

- Laat het apparaat nooit aan staan zonder toe-
zicht. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

- Plaats geen bevroren ingrediénten of beende-
ren in het apparaat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut
achtereen of in cycli van meer dan 1 minuten,
waarbij men steeds rustpauzes van tenminste
1 minuut moet inlassen tussen de cycli. Laat
het apparaat niet langer dan noodzakelijk
draaien.

Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxi-
male werktijd van het apparaat in elke situatie.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

- Bereid het apparaat voor op de gewenste
functie:

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Zet het apparaat aan met de aan/uit knop.
- Selecteer de gewenste functie.

- Verwerk de gewenste ingrediénten.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Stop het apparaat door de aan/uit knop los te
laten.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.
ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG.2):

- Dit accessoire dient voor het bereiden van
sauzen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoe-
ding...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren
(Fig.2).



- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Koppel de staaf los door haar tegen de richting
van de pijl in te draaien en maak haar schoon.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

RECEPTEN BEREIDEN:

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Maatglas

- Leg de schoongemaakte stukken zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen (Fig.3).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.

Aanbevolen

hulpstuk Hoeveelheid

Recept

Bereiding Tijd

Mayonaise 250 ml

Doe 1 ei, zout en een paar druppels
azijn of citroen in de kom. Vul de kan
tot het aangegeven streepje met olie
en zet het apparaat aan. Beweeg het
apparaat niet tot het mengsel begint
te binden.

35s

Fruitshakes

Voeg fruit toe en zet het apparaat aan
tot u een homogeen mengsel krijgt.

Bechamelsaus 600 ml

Smelt 30 g boter in een pan op laag
vuur, voeg 100 g bloem en 30 g
gebakken ui toe (hak de ui eerst in
kleine stukjes), en giet er dan 500 ml
melk bij.

15s

Aardappelpuree 400 g

Deze kunnen direct boven de pan zelf

in stukjes gesneden worden. 30s.

Pap 300 g

Fijnhakken en in een kom doen: 100 g
appel, 100 g banaan, 50 g koekjes en
sinaasappelsap.

25s.

Serrano ham 35¢g

=
== o= 8| T

Snijd de kaas in blokjes van ongeveer
1 cm Fijnhakken tot de gewenste 3s
textuur wordt bereikt.




Polski

Mikser
Robot 600 Easy Inox

OPIS

A Przycisk

B Korpus Silnika

C Pret

D Pojemnik dozujacy

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Przed kazdym uzyciem, rozwinaé catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywacé urzagdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywacé urzgdzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wtgczania ON/OFF.

Nie przekracza¢ poziomu MAX (Fig.1).

Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekracza¢
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywaé
najnizszej predkosci.

Przechowywac urzadzenie w miejscu
niedostgpnym dla dzieci i/lub 0s6b o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.

Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé¢, czy ruchome czesci nie sg
poprzestawiane wzgledem siebie czy zaklesz-
czone, czy nie ma zepsutych czesci czy innych
warunkow, ktére mogg wptynaé na wtasciwe
dziatanie urzgdzenia.

Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

Nie pozostawia¢ nigdy urzgdzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposob
mozna zaoszczedzi¢ energie i przedtuzy¢
okres uzytkowania urzgdzenia.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie wolno uzywac¢ urzgdzenia do mielenia
produktéw zamrozonych lub kosci.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minute
pracy ciggtej oraz nie realizowac cykli
pracydtuzszych niz 1 minute, w takich
przypadkach nalezy przestrzega¢ okresow
pauzy pomiedzy cyklami wynoszgcymi przy-
najmniej 1 minute. Nie zaleca sie pracowania z
urzgdzeniem dtuzej niz to konieczne.

- Orientacyjnie w tabeli podane sg przepisy, kto-
re zawierajg ilosci pozywienia do procesowa-
nia, zalecany czas przygotowania przepisu, jak
tez maksymalny czas funkcjonowania aparatu
w kazdym z warunkéw napetnienia.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:
- Upewni¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzgdzenie do pracy w
zalezno$ci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

UZYCIE:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtgczyé urzadzenie do pradu.

- Wigczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

- -Wybra¢ pozadang funkcje.
- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzy¢.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Wytaczyc¢ urzgdzenie, uzywajgc wtgcznika
przesuwajgc go w odpowiednig pozycje.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.



AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG..2):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktaili mlecznych, pokarmy dla
niemowlat...

- Potgczyc trzepaczke z korpusem silnika zgod-
nie ze strzatka (Fig.2).

- Wtozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzgdzenie.

- Odtgczy¢ trzepaczke przekrecajac ja w
kierunku przeciwnym do strzatki, wyjac jg i
wyczyscié.

CZYSZCZENIA

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az
do ochtodzenia przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia.

- Czyscic urzadzenie wilgotng szmatkg
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

W trakcie czyszczenia, nalezy szczegodinie
uwazaé na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie¢ niszczy¢ i wptywac w
sposoéb niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do nie-
bezpiecznych sytuac;ji.

Ponizsze czgs$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pret

- Pojemnik dozujgcy
Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkdd (Fig.3).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponown-
ym montazem.



PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI:

. Rekomendowana s
Przepis llos¢ Proces Czas
przystawka
Witozy¢ 1 jajko do pojemnika,
s6l, pare kropli octu lub cytryny.

Majonez 250 ml Wiaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ 35s
bez ruchu az do momentu uzyskania
majonezu.

Owocowy Doda¢ do mleka owoce i wigczy¢

napoj | A~ | - urzgdzenie, az do uzyskania | -

mleczny jednolitej masy.

Rozpusci¢ 30 g masta w
garnuszku, doda¢ 100 g maki i 30

Beszamel 600 ml g przysmazonej drobno posiekanej 15s
cebuli i powoli dodawa¢ 500 ml
cieptego mleka.

Mozna je rozdrabnia¢ dziatajgc

P.uree. 400 g bezpo;redmg na jedzenie 30's

ziemniaczane znajdujace sie w tym samym
garnku.

Pokroi¢ i wrzuci¢ do dzbanka i

Positki dla miksowac 100 g jabtka, 100 g

niemowlat gg 3009 banana, 50 g ciasteczek i sok z 25s
jednej pomaranczy

Szvnka Pokroi¢ w kawatki o wielkosci 1 cm i

Se)r/rano 35¢g nastepnie mieli¢ urzgdzeniem,azdo | 3s

uzyskania pozadanej tekstury.




EAANvikd
- El

- PaBdog pmAévrep
- Robot 600 Easy Inox

NEPIrPA®H

- A KoupTri

- B Zwpa Tou potép

- C PaBRdog

- D Aoxeio dooopeTPNTAG

XPHZH KAI ZYNTHPHzH

- Mpiv a1mé KGBE xpron, EETUAILTE TEAEiWG TO
KOAWBIO TPOPOBOTiag TNG CUCKEUNG.

Mn xpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN av
Ta €§aPTANATA TNG OEV Eival CWOTA
ouvappoAoynuéva.

Mn xpNOIYOTIOIEITE TN GUOKEU, €GV TA
€€apTAPaATA TTOU TN oUVodeUoUV TTAPOUTIAlouv
eAaTTwpaTa. povTioTE VA TO AVTIKATOOTHOETE
APECWG.

Mn xpNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN O€ KEVO, dNA.
Xwpig TiTroTE Pé€OQ.

Mn XpNOIUOTTOIEITAI TN CUOKEUN av Oev
AeiToupyei o d1akdTITNG évapéng/madaong
AerToupyiag.

Na oéBeoTe TNV €vdeign oTdBung pEyioTou
MAX (Fig.1).

Mnv TTpooB€TeTe TTOGOTNTA {EGTOU UYPOU
MeEYaAUTEPN OTTO TO PICO TNG XWPENTIKOTNTOG
Tou doxeiou, Kal o€ KABe TTEPITITWAON OTAV
UTTapXouV Ce0TA Uypd péoa oTo doxEio va
XPNOIUOTIOIEITE JOVO TN XaUNASGTEPN TAXUTNTA.

AlatnpioTe TNV TTApoUCa CUCKEUR HOKPIA
atré Ta Taidid r/kal Ta ATOPa JE PEIWPEVEG
OWHATIKEG, AlIoONTNPIGKEG A DIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG ) AToPa PE EANITTEIG EUTTEIPIEG 1
YVWOEIG.

AlaTnpEiTE TN CUOKEUN O€ KAAR KaTtaoTaon.
BeBaiweite 611 Ta KIVNTA TUAUATO
TTOPaUEVOUV eUBUYpaPPIoUEVa ) OEV €XOUV
@pakdpel, 611 dev UTTAPYXOUV OTTACHEVA
eCapTApaTa 1) GAAEG CUVONKEG TTOU PTTOPOUV
va eTrnpedoouv Tnv opdr| Acitoupyia TnG
OUOKEUNG.

- XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN CUCKEUN, TA
egaptipaTa Kal epyaleia Tng GUPPWVA PE TIG

TTapouoeg 0dnyieg, AapBdavovtag utréwn Tig
OUVBAKESG XPong Kabwg Kail Tn xprion Tou Ba
yivel. H xpon TnG GUOGKEUNG YIa SIOPOPETIKEG
AeIToupyieg atrd auTéG TTOU TTPORAETTOVTAI
MTTOPEi VO TTPOKAAEDE! ETTIKIVOUVEG
KOTAOTACEIG.

Mnv a@AveTe TTOTE CUVOEDENEVN TN CUOKEUN
Kal xwpig emTApnon. 'ETol Ba e§oikovounoeTe
€TTIONG EVEPYEIQ KAl Ba ETTIUNKUVETE TN (WA TNG
OUOKEUNRG.

Mn xpNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUT ETTAVW O€
UEPOG TOU CWUATOG avOpWTTOU 1) {Wwou.

Mn XpNnoIUOTTOIEITAI TN CUOKEUN YIa
KOTEWUYHEVA TPOQIPA R KOKAAQ.

Mn xpNOIMOTIOIEITE TN CUOKEUN YIa TTAVW
ato 1 ouvexOPEVO AETTTO ) Un AEITOUPYEITE TN
ouoKeun yia TTavw atré 1 AeTrTd ouvexoueva.
Av xpelaoTei KATI TETOI0, Va TNPEITE TTAVTA
TEPIOGDdOUG TTaUoNG AsiToupyiag 1 AeTrTou
TOUAGXIOTOV, TTPIV ApXIOETE TN AeITOUPYia Kal
TAAL Z€ Kapia TTEPITTTWON va un BETETE TN
OUOKEUR O€ AeIToupyia yia TTEPICOOTEPO ATTO
TOV avayKaio Xpovo.

EvdeikTikd, avapépovTal OTOV GUVNUUEVO
TTVAKO OPIOPEVEG GUVTAYEG TTOU
TePIAaPBAvVOUY TNV TTOCOTNTA TPOYIPWY, TOV
TIPOTEIVOUEVO XPOVO YIa TNV TTAPACKEUN THG
KGBe ouvTayng, Tov u€yioTo Xpovo AeiIToupyiag
TNG CUOKEUNG UTTO KaBepia atmd auTég Tig
OuvOnRKeg TTANPATNTAG.

TPOMOZ AEITOYPIrIAZ

NMAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:
- BeBaiwBeite 611 €xeTe agaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUOTIOG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opd, kabapioTe Ta uEpn TTou £pXovTal o€
ETTAPN ME TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapAypa®o yia TNV KabapiotnTa.

- MpoeToIuAOTE TN CUCKEUR avAAOYQ WUE TN
AeiToupyia TTou BEAETE VO TTPAYUOTOTIOINOETE:

XPHZH:

- Z€TUAIgTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE
TN CUOKEUN OTO peUpA.

- ZUVOEOETE TN OUCKEUR 0TO NAEKTPIKO OiKTUO.

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ AsiToupyia,
XPNOIUOTTOIWVTAG TO KOUUTTT évapén/mrauon.

- EmAEETE TNV €MOUUNTA AsiToupyia.

- YTToBAAeTE TO TPOQIUO TTOU BEAETE OTNV
emOuuNTH dlEpyaaTia.



A®OY OAOKAHPQOEI H XPHZH THZ TATWV (XPNOIPOTTOIEiOTE £va EAAPPU

ZYZIKEYHZ: TPOYyPaPpa TTAUCTPATOG):

- ZTOPATACTE TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNG, - P&B3OC
OTAPATWVTOG VA TTIECETE TO KOUUTTI évapén/ , ,
Tavon. - Aoyeio S5000uETPNTAG

- H 8éon otpdyyion/oTéyvwpa Twv §apTnUdaTWY

- ATTOOUVBEDETE TN CUOKEUH TG TO PEUHQL. TTOU TTAEVOVTQI OTO TIAUVTAPIO THIATWY TIPETTEI

- KaBapioTe T OUGKEUN va eTTPETTEI TNV EUKOAN OTPdyyion Tou vepou
' (Fig.3).
AZEZOYAP: - ZTEYVWOTE OAA Ta ECAPTAMATA TTPIV

OUVOPUOAOYACETE Kal QUAAEETE T CUOKEUN.
AZEXZOYAP PABAOZ (FIG.2):

- AuT6 10 aggooudp xpnaiyelel yia va
TTAOPOOKEUALETE OAATOEG, OOUTTEG, HaYIOVELQ,
MIAK O€IK, BPEPIKA TPO®N,...

- ZuvapuoloynoTe Tn pABO0 OTO CWHA TOU
MOTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN GOPd TTOU
utrodelkvuel To BéAog (Fig. 2)

- BaAte otov dooopeTpNTA TA TPOPIUA KAl BECTE
TN OUOKEUN O€ AgIToupyia.

- AmroouvappoAoynoTe Tn paRd0 TPOG TNV
avTiBeTn @opd Tou BEAOUG Kal aPaIpETTE TN YIA
va TNV KaBapioeTe OTN CUVEXEIQA.

KAGAPIOTHTA

- ATroouvdéeTe Tn ocuokeun aTTé To pedpa
KAl AQACTE TN va yuxpaveei mpiv
TTPAYUATOTTOINCETE OTTOI00MTTOTE SIadIKATIa
KaBapiouoU.

KaBapioTe Tn cuokeur pe éva uypod
TTavi, BPEYMEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KAl HETA OTEYVWOTE TN).

Mn xpnoiyoTtroigital SIaAUTIKG OUTE TTPOIOVTA
pe 6&Ivo i aAkaAIKS TTapdyovTa pH, 6TTwg

n XAwpivn, oUTE AEIOVTIKG TTPOIGVTA Yia TOV
KoBapIoud TNG TUCKEUNG.

Mnv gpBaTrTieTe TTOTE TN CUCKEUR O€ vEPO
| &AAo uypo, oUTe va Tn BadeTe KATW aTrd T
Bpuon.

Katd tnv diadikacia kabapiopol Ba TpéTTel
va TTPOCEXETE IOIAITEPWG TIG AeTTIOEG DIOTI €ival
TTOAU puTEPEG

>aG TTPOTEIVOUPE va KaBapifeTe TAKTIKA TN
OUOKEUN Kal va a@alpeite OAa Ta UTTOAEiypaTa
TPOQPiHwWV.

- Av n cuokeur| 0gv BpioKeTal o€ KAAN
KOTaaTOON KABapidTNTaG, N ETMQEAVEI TNG
MTTOPEi va XOAGOEl KOl QUTO VA ETTNPEGTEI
avaTré@eukTa TN didpkeia (wNnG TNG
OUOKEUNG Kal va 08nNyROEl 0€ KATAOTAON
ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Ta akéAouBa okeun Ymopouv va kabapioTolv
ME Ce0TO vEPO PE oaTTOUVI ) O€ TTAUVTHPIO



KOYZINOMHXANH

Mpoteivopevo

Juvtayn eEGpTUG MocétnTa Mapaokeun Xpoévog
BdaATe £va auyd oto doxeio, aAdTl,
Aiyeg oTaydveg EUdI A Aepovi.
Mayiovéla j E 250 ml Mepiore He Adai HEXP! TO OTElo TTou 35 deur.
eTmonuaivetal kal B€oTe ae AeiItoupyia
TN OUOKEUN, XWPIG Va TN METOKIVAOETE
MEXP! VO «OETEI» TO AGDI.
L I | R (A o peivia ixprva Karagtpere va |
PPOUTWV MEIYHO pEXp! Pep
OPOYEVOTTOINOEI.
Niwote 30 g BouTupo o€ pia
KaToOpOAa o€ olyavr QwTid,
Mrreoapéh 600 ml TpoobEoTe 100 g akeGpi kai 30 g 15 Beur.
TOIYAPIOPEVO KPEPPUDI (TTOU TTPIV TO
£XETE WIAOKOWEI OTO doYEIO KOTTAG) Kal
TpocBéoTe olyd oyd Ta 500 ml yaAa.
I'Ioupsg 400 g M]:TOpiITtE va NWoETE (Z(TT&L'IGEIC(Q T0 30 SeuT.
TTATATAG g@) peiypa géoa oTnv KatoapoAa.
TepaxioTe kal BaATe o1o doxeio 100 g.
Kpéua 300g unAo, 100 g ptravava, 50g YtmokoTa 25 deur.
Kal éva XURO TTOPTOKAAL.
ZauTrév TepayioTe TTPWTA 0€ KUBOUG Tou 1 cm
Jamoén 35¢ XTUTTAOTE PEXPI VO TTETUXETE TNV UPA 3 deur.
Serrano TTOU ETTIOUMEITE.




Pycckumn

Py4yHoun 6neHpgep
Robot 600 Easy Inox

ONMUCAHUE

A Knonka CtapT
B Osuratens

C Hoxka bneHgepa

D MepHbIi cTakaH

MCNOJIb3OBAHUE U YXOA

Mepen kaxablM NCMONb30BaHWEM MOMHOCTbIO
pa3BopayunBarite ceTeBow kabernb.

He ponyckaeTtcs akcnnyatupoBaTb npubop,
€CIn Hacakn He YCTaHOBNEHbl JOMKHbIM
obpasom.

He ncnonbayitte npubop ¢ HemcnpasHbIMU
Hacagkamu. Mx cnegyeT HemeaneHHO
3aMeHUTb.

He ucnonb3ayiite npnbop, ecnu oH He
3arpy>xeH MHrpeaneHTamu.

He ponyckaetca akcnnyaTupoeaTb
3MeKkTponpubop ¢ HeMcnpaBHbIM
BbIKMOYaTENeM MUTaHUS.

CobnopganTte ykasatens yposHs MAX (Fig.1).

Ecnu Bbl ucnonb3yeTe ropsyvne XMaKocTu, He
3anonHanTe vawy 6onee, 4eM HaNOMOBUHY.
Kaxaplvi pas, korga Bbl CMeLUMBaeTe ropsyne
XWOKOCTM B Yalle, BbiGupanTe camyt HU3KYH0
CKOpOCTb.

XpaHuTe 3TOT Npubop BHE AOCATraeMoCTH
OT geTewn U/unu nuu, ¢ orpaHnyeHHbIMK
HU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU, UMK Xe
Tex, KTO He 3HaKOM C npaBuiiamu ero
MNCMONb30BaHNS.

MopoepxuBanTe Npnbop B Hagnexalem
paboyem cocTosiHuK. MNpoBepbTe, YTOOLI HE
ObINO NEPEKOCOB 1 3aeAaHnsi NOABMKHbBIX
yacTen, He ObINo NONIOMaHHbIX AeTanen un
npubop paboTan ncnpaBHo;

INioboe HecooTBETCTBYIOLLEE NCNOMb30BaHNE
npubopa unu HecobnaeHNe NHCTPYKLMIA NO
3KcnnyaTaunym ocBoboxaaT Nnpon3BoAnTens
OT rapaHTUiiHblX 0683aTeNbCTB MO PEMOHTY,
a Takxe CHMMalOT OTBETCTBEHHOCTb C
nsrotoeutens. HecobnopeHne Hopm
6e30nacHOCTN MOXEeT NPUBECTU K
Hec4yacTHOMY criyyaro.

He ocTaBnainTe BKMAOYEHHbI anekTponprubop
6e3 npucmoTpa. ATo CoOXpaHuT
3M1EKTPOIHEPTUIO 1 NPOATIUT CPOK €ro
Cnyxo0bl.

He npukacaintecb paboyei NoBepXHOCTbIO
yTiora K Teny unm K XMBOTHbIM.

He ncnonb3ynte npnbop Ans nepepaboTku
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB UMK KOCTEN

He ucnonbayiite npubop 6onee, yem 1
MUHYTY 3a pas. He ncnonb3ynte umknbl
paboTbl 6onee, yem 1 MUHYT. icnonb3ays
1-MUHYTHblE UMKl paboTbl, AenaiiTe
nepepbiB B paboTe npnbopa no kpanHe mepe
B 1 MUHYTY Mexay KaxAablM Luknom. Hu npu
Kakux obcTosiTenbcTBax NpMbop He JOKeH
paboTaTb gonblue, YeM 3To Heobxoaumo.

B kayecTBe npumMepa B npunaraemoi
Tabnuue NpUBOAMTCS HECKOMNbBKO PELIENTOB,

B KOTOPbIX YKa3aHo KOJIMYeCTBO NPOAYKTOB,
pekoMeHAyemMoe BpeMs Afs MPUroToBIeHus:
KaXk[I0ro peLenTa, a Takke MakcumarnsHoe
Bpems paboTbl npubopa Ans KaXaoro U3 aTux
PEX1MOB.

MHCTPYKLUA MO
SKCIMIYATALUN

NEPEQ NCMONb30OBAHUEM:

YbeauTtechb B TOM, YTO Bbl MOJSTHOCTbLIO
pacnakoBanu npubop.

[Mepen nepBbIM UCMOMNb30BaHNEM OYUCTUTE
BC€ 4YacCTu, KoTopble 6y,u,yT KOHTaKTupoBaTb
C npoAyKTaMu NUTaHuA, Kak onncbiBaeTcAd B
pasgene, NOCBALLEHHOM YUCTKe.

MoarotoBbTe anekTponpuGop k padoTe.

NCNONb30BAHMUE:

MonHocTblo passepHuTe kabenb nepeq
MOAKITHOHYEHUEM K CETU.

MogakniounTe npubop Kk ceTu.
BKIOYMTE NPUMBOP C MOMOLLBIO BbIKITOYATENS;
Bbibepute Heobxoaumyto dyHKLMIO.

HauyHuTe paboTy € eaou, KOTOPYIO Bbl XOTUTE
obpaboTaThb.

NOCNE UCMOJIb3OBAHUA:

Bbikntounte npnbop npu nomotm kHonkmu ON/
OFF.

OTkntounTe NpuGop oT ceTu.

Quuctute npudop.



HACALKW:

CTUK-HACALOKA (FIG.2):

OTa Hacajka ucnonb3yeTcs Ans
NPUroTOBIEHUSI COYCOB, CYNOB, MallOHe30B,
MOJOYHbIX KOKTENNen, eTCKOro NUTaHNs 1
T.4.

MpukpenuTe HacaaKy K KOpnycy ABuratens u
noBsepHuTe B Hanpasnexumn ctpenku (Fig. 2).
MonoxuTe eny B Yally u Bko4YMTe npubop.

[na nocnegytouern ouncTkm npubopa
0TCOeANHNTE HacaaKy, NoBopaynBas ee B
NPOTUBOMOJIOXKHOM CTPESIKe HanpaBneHum
(Fig.2).

YACTKA

OT1coegunHuTe npnubop oT ceTu nocne
MCnonb3oBaHus, 4ToObl OH OCTbIN Nepes
OYUCTKOW.

OuncTtnte npubop, NCNomnb3ys BRaXHy TKaHb
N HECKOJBbKO Kamnernb YNCTSLLEN XXUAKOCTH, U
BbITPUTE €ro Hacyxo.

He ponyckaeTcs ucnonb3oBaTb pacTBOPUTENM
UV NpoAYyKTbl HA OCHOBE KUCMNOTbI UM

C BbICOKMM YPOBHEM pH, Hanpumep,
ot6GenuBaTernb, a Takxe abpasuBHble
YUCTSLLME BeLlecTBa.

He nomeluante anektponpn6op B BoAy nnu
WHYI0 XXWAKOCTb, @ TakxXe noj CTpyto BOAbl.

Bo Bpems unctkn npubopa Heobxoanmo
ObITb 0COOEHHO OCTOPOXHBLIM C OCTPbIMMN
HacagKkaMu-HoXamu.

PekomeHayeTca perynsipHo ounwatb npuéop
1 TUWaTenNbHO yaanaTh BCE NULLEBbIE OCTaTKU.

Ecnu npubop He ByaeT copepxatbcs B
YUCTOM COCTOSIHWM, Er0 MOBEPXHOCTb MOXET
GbITb NOBPEXAEHA, CPOK CryX0bl cokpalleH
NN fgaxe ero ncnofib3oBaHme ctaHeT
Hebe3onacHbIM.

Bbl MOXeTe MbITb B MOCYJOMOEYHON MaluvHe
cnegyoLme YyacTu:

- MepHsbIi cTakaH

- Hoxka 6neHgepa

Pexum cyLwku ans yactemn, KOTopble MOXHO
MbITb B NOCY4OMOEYHOW MaLLVHE UNu
pakoBuMHe, N03BONUT BoAe nerko cteyb (Fig.3).

3aTtem npocylwnTe Bce YacTu nepes cbopkowm.



Peuent Hacapgka Konnyectso MpurotoBneHne Bpewmsa
MonoxwuTe B Yawy 1 aunuo,
pobaBbTe LWenoTKy Conu u
HeCcKOrnbKo Kanesb ykcyca unm
. numoHa. [lobaesTe Macno
MariioHes 250 mn A 35 cek
[0 yKazaHHoro ypoBHs. He
aBuras npnbop, BKYMUTE ero n
NoAoXWTeE, NOKa Macro He CTaHeT
BASKMM.
CwmewmBavite pyKTbl Npn
dpykTOBbLIE nomoLy 6neHgepa fo Tex
CMy3K rop, rnoka CMecb He CTaHeT
OOHOPOAHOWN KOHCUCTEHLIMMN.
PactonuTb 30 r cnnBoyHoro macrna
Ha CKoBOpOAE Ha MeLNeHHOM
Coyc orHe. [lo6askTte 100 r mykn 1 30 ©
v 600 mn A y 15 cek
Gelamensb »KapeHoro nyka (y>xe Hape3aHHOro
nomTukamm). Hecnewa go6assre
500 mn Monoka.
KapTodenbs MOXHO HapesaTb,
KapTtogenbHoe proc P
HioDe 400 r pabotas bneHgepom 30 cek
P HenocpeacTBEHHO B KacTpione.
[etckoe HapexbTe 1 nonoxure B YyaLuy
nuTaHve: 100 r abnoka, 100 r 6aHaHa,
OPYKTOBO- 300r 50 r neveHbs n gobaBsTe 25 cek
BUCKBUTHbIE CBeXeBbKaTbl COK M3 OQHOTO
cmecu anenbcuHa.
[NpenBapnTENbHO HapeXbLTe
McnaHckas pensap P
BETYMHY NTOMTUKaMu B 1 CM.
BETYMHA 35r o 3 cek
MameneyanTe o nonyyeHus
CeppaHo

Xenaemon TeKCTypbl.




Romana
Blender de mana
Robot 600 Easy Inox

DESCRIERE

A Buton de pornire

B Motor de actionare
C Picior blender

D Cana de masurat

UTILIZARE SI INGRIJIRE

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca este gol.

Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

Respectati indicatia de nivel MAX. (Fig.1).

Cand folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult de jumatate. Intotdeauna, cand
amestecati lichide fierbinti in cana, selectati
viteza minima la selectorul de viteza.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la Indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piese-
le mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

Nu Iasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
care contin oase.

- Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut. Nu
utilizati aparatul in cicluri de mai mult de 1 mi-
nut In cazul utilizarii in cicluri de 1-minut faceti
o pauza de functionare de cel putin 1 minut
intre fiecare ciclu. In niciun caz, nu trebuie sa
folositi aparatul mai mult decat este necesar.

- Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente
pentru procesare, timpul de functionare reco-
mandat pentru a elabora fiecare reteta, precum
si timpul maxim de functionare a aparatului
pentru fiecare dintre aceste conditii de sarcina.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, curatati componente-
le care vor intra in contact cu alimentele Tn ma-
niera prezentata in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul Tnainte de a-l intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Porniti aparatul, utilizand butonul de pornire/
oprire.

- Selectati functia dorita.
- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

Opriti aparatul eliberand presiunea de pe
intrerupatorul on/off.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.

ACCESORuII:

ACCESORIUL BLENDER VERTICAL (FIG.2):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

- Atasati blenderul manual de corpul motorului si
rotiti in directia indicata de sageata (Fig. 2).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie prepara-



te in vas si porniti aparatul.

- Pentru curatarea ulterioard, detasati si scoateti
blenderul manual rotind in directia opusa
sagetii(Fig.2).

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-| curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu lasati apa sé& curga pe
acesta.

- Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind nes-
igur pentru utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat
- Picior blender

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea(Fig. 3).

- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.

Reteta Accesoriu Cantitate Preparare Timp
Puneti 1 ou in vas cu putina sare si
cateva picaturi de otet sau lamaie.
Maioneza 250 ml Adaugati ulei pana la nivelul indicat. 35s
Porniti aparatul fara a-l misca pana la
legarea uleiului.
Smoothie din Aizlaygzit,l fructele si pornlt,lvblvenderul
------ pana cand amestecul capata o -
fructe ) « .
consistenta omogena.
Topiti 30 g de unt intr-o tigaie la foc
Sos mic. Adaugati 100 g de faina si 30 g de
X 600 ml IR, A . 15s
Béchamel ceapa prajita (deja taiata cu masina de
taiat). Adaugati incet 500 ml de lapte.
Piure de Cartofii pot fi feliati prin activarea
cartofi é/g 4009 blenderului direct in vasul de gatit. 30s
Mancare
pentru copii: Taiati si puneti 100 g de mar, 100 g de
piure din 3009 banana, 50 g de biscuiti si sucul unei 25s
fructe si portocale in vas
biscuiti
sunca Taiati, mai int&i, in bucéti de 1 cm.
spaniola 35¢ R i s 3s
Tocati pana obtineti consistenta dorita.
Serrano




Bvn rapcku - B HMKak®bB crnyvai He ocTaBsiiTe BKIOYEHUS
ypen 6e3 HabntogeHwue. 10 TO3n HaumH e
CnecTuUTe eHeprus U e yabKUTe X1BoTa Ha
Mukcep ¢ npuctaBka enypena.

6'bp|<an|<a He nsnonseaite ypeaa Bbpxy kakeato U aa e

Robot 600 Easy Inox HacT OT TANOTO Ha YOBEK UJTN XNUBOTHO.

He n3nonaeawte ypeaa, ako npogykTute He
ca pa3aMpaseHu Unu CbabpXKaT KOCTUIKMU.

OMNMMNCAHUE Mons He n3nonsealite ypeaa 3a noseye

OoT1 MMHYTa NoCrnefoBaTENHO UMK He
A Tync 6yToH oCblLecTBABANTE LMKM OT NoBeYe oT
B Tano Ha moTopa 1MuHYTU. B TO31 nocnegHusa cnyyvan
BbBeXAanTe NoYMBKM OT HarW-Manko 1 MuHyTa
MexAay umknute. B HukakbB crny4yai He e
D MepuTtenHa valika npenopbYMTENHO ypeabT Aa paboTu noseye

OT HeobxoAMMOTO BpeMe.
U3MNON3BAHE U

C Bbbpkarnka

3a na moxeTe ga ce opueHTuparte, B

I'IO,D,,U,P'b)KKA npunoxeHata Tabnuua ca NnocoveHu peauua
peLenTu, BKMOYBALLM KONTMYECTBOTO XpaHa
- Mpeawn ynotpeba pasBuinTe HaNbIHO 3a obpaboTka, NpenopbUYNTENHOTO BpEME 3a
3axpaHBalyus kaben Ha ypeaa. M3NbIiHSAIBAHE Ha BCSIKa OT peLenTuTe, KakTo 1

MakCuMaliHoTO BpeMe 3a pa60Ta Ha anaparta
Npu BCAKO OT Te3N YyCJI0BUA Ha 3apeXXaaHe.

He n3nonassaiite ypeaa npu HenpasuiHo
nocTaBeHW NpUCTaBku U OUATPU.

- He nsnonseante ypena c gedektHu
npuctaBku. HezabaBHoO rn 3ameHeTe. HAYUH HA YNOTPEBA
- Mons, He nsnonseaiTe ypeaa, korato e 3ABEJIEXXKU NPEOU YNIOTPEBA:
npaseH, T.e. 6e3 Aa e 3apeaeH ¢ NpoayKTy. - YBeperTe ce, Ye U3LAMo cTe OTCTpaHMnm
- He usnonseaitte ypena npu nopeaeH 6rok onakoskaTa Ha ypeaa.
3a ,BKN./M3KN". - MNpeau na nsnonsearte en. ypeaa 3a Nbpsu
- He HapBuwaBaiTe makcumanHoTo HuBo MAX MbT, NOYNCTETE BCUYKM 4ACTW, HAMUPALLN
(Fig.1). ce B JONUP C XpaHUTENHUTE NPOAYKTH,
KaTo crnejBaTe ykaszaHuaTa B pasgen
- He HanuBanTe TONNM TEYHOCTK, ako “IMoumncreaHe”.

Ha[BWLIABaT NOMOBMHATA OT BMECTUMOCTTA
Ha kaHaTa. [py Hanuune Ha TONMK TeYHOCTU - lNoproTeete ypeaa B 3aBUCMMOCT OT Xenaxus
B KaHaTa, M3MON3BaiiTe CaMoO U ANHCTBEHO PEXMM (pyHKLMS):
Hali-6aBHaTa CKOpPOCT.

YNOTPEBA:

- MNpeawn ynotpeba pa3BuinTe HanbIHO
3axpaHBalus kaben Ha ypega.

CbxpaHsiBaiTe ype[a Aaned oT 4ocTbna Ha
Zdeua u/vnm xopa ¢ HamaneHu U3nyecku,
CEH30pPHM UM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTH, UMK

oT TakmnBa 6e3 onuT 1 No3HaHuA 3a 6opaseHe - BkrloueTe ypena B enekTpudeckata Mpexa.
C Hero.
y - BknoueTe ypena 4pes npekbceada 3a
- Mooabpxante ypeaa B 4O6PO CbCTOAHME. BKITIOYBAHE/M3KITIOUBAHE.
MposepeTe, Aanu NOABUXHNTE YaCTh He
ca pasLeHTpoBaHu nnu 6rioknpaHu, aanu - NsbepeTe xenaHata yHKUNS.

HsIMa CYyMNeHu YacTu 1 apyru noao6Hu
HeunanpaBHOCTU, KOUTo Brxa Mornu Aa
NoBNUAST Ha U3npaBHaTa paboTa Ha ypeaa.

- PaboteTe c npoaykTute, KOUTO XenaeTe Aa
obpabortuTe.

VsnonsgaiiTe TO3n ypes, KakTo U npucTaskute  crEQ NPUKITIOYBAHE HA PABOTATA C
N MUHCTPYMEHTUTE KbM HEro KaTo crieasate YPE[OA:

Te3n UHCTPYKLUK, cCbobpassiBaiiku ce ¢
paboTHUTe ycrnoBus 1 NpecTosiLiaTta 3a
M3BbpLUBaHE AeNHOCT. YnoTpebarta Ha ypena
3a uenu, pasnuyHn oT NOCOYEeHNTEe MOXe Aa
Joseje 40 OnacHW MonoXeHus.

- CnperTe ypefa HaTuckaiku 6yToHa 3a
BKJTIOYBaAHE/3KMoYBaHe.



- UskntoveTe ypeaa oT enekTpuyeckaTa Mmpexa.

- MouucteTte ypena.

NMPUCTABKM:

NPUCTABKA NMPBYMULA (FIG.2):

- Tasu npucTaBka Cryxu 3a NPpUroTBAHE Ha
cocoBe, IbCTU CyNnu, ManoHesa, LerkoBe,
6ebeluka xpaHa...

- Ckauete npbyKoBMAHaATaA NpuUcTaBka KbM
ypena v s 3aBbpTeTe B NOCOKA Ha CTpenkarta
(Fig..2).

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B
MepuTernHaTta vallia u 3agenicTeante ypeaa.

- OTCTpaHeTe npucTaBkaTta, 3a a 4 novYncTuTe,
KaTo 3aBbpPTUTE B NOCOKa o6paTHa Ha
cTpenkarTa,.

NOYNCTBAHE

- Mpean novncTBaHe nsknyeTe ypena ot
3axpaHBallaTa MpeXa 1 ro octaeeTte aa
N3CTUHeE.

MoyncTeTe ypeda c BraxHa Kbpna, HanoeHa
C HAKOJIKO Kamnku MueLy npenapar, creg KoeTo
ro noacylere.

3a noyncTBaHETO Ha ypeaa He u3nornsgaiTe
pa3TBOPUTENW 1 NpenapaTu C KUCENIMHEH
unm ocHoseH pH cakTop, kato 6enunHa un
abpasvBHV NPOAYKTL.

He notansiTe ypena BbB Boaa Unu apyra
TEYHOCT, U He ro nocTassinTe noj Tevatlla
BoAa.

Mo Bpeme Ha noyncTBaHeTo Ha ypeaa, 6baeTe
0CcoBeHO BHUMATESNHN C HOX4YeTaTa, 3aLoTo
ca U3KITUYUTESTHO OCTPY.

MpenopbYMTENHO € Aa moYncTeaTe en.
ypena pefoBHO 1 HaMbIHO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbUWTe OT XpaHa.

YpensT cnensa Aa ce noaabpka YncT.

B npoTuBeH criyvar noBbpXHOCTTa My

MOXe fia ce NoBpeawn, 1 ToBa a CbKpaTtu
6e3BBb3BPATHO eKCMMoaTaLUMOHHUS MY XUBOT,
a CcblLo M fa cTaHe NpuYnHa 3a Bb3HUKBaHe
Ha OnNacHO MooXeHne.

CnepHuTe yacTu mMoraT Aa ce MUAT B Tonna
canyHeHa BOAa UNN B MUSINHA MallnHa
(n3nonsBaniTe Mmeka nporpama 3a MUeHe):

- Bbpkanka

- MepwuTtenHa Yalka

- 3a nsuexaaHe unu cylleHe Ha nognexawiure
Ha MMeHe 4acTu B CbAOMUANHA MaLlUHa Unn B
MUBKa, CblUMTe cnefsa Aa 6baart noctaBeHu
B MOJIOXEHNe, MO3BOMSABALLO TECHO OTTUYaHe
Ha Bogara (Fig.3).

- Cnep ToBa, noacyliete 4o6Gpe BCUYKM YacTu,
nocraeeTe rv 06paTHO 1 CbXpaHeTe ypesaa.



NPUITOTBAHE HA NPOAYKTUTE:

[MpenopbyaHa

PeuenTta
npucraeka

Konuuyectso

MpurotesHe

Bpewme

MawoHeseH
coc

250 mn

Cnoxete 1 6p. si1ile B cbaa u
pobaseTe con, HAKOSIKO Karku oueT
Unu IMMOH HanbnHeTe ¢ onvo unu
3eXTWH yKasaHaTa 4acT 1 BKIoYeTe
ypena, 6e3 aa ro ABMXUTE, AOKaTO
CBBbPXXETE ONMMOTO (UNK 3eXTUHA)

35 cek

Mnogosu
LerikoBe

[MocTaBeTe NnogoBeTe U rn
cmeneTe, AokaTo gobuverte
XOMOreHHa Maca.

Coc 6eluamen

600 mn

PastoneTe Ha cnab orbH 30 r acno B
TeHaxepa, gobasete 100 r pawiHo u
30 r 3anbpKeH nyk (NpeasapuTenHo
Hapsi3aH ¢ gpobsiykara),
nocreneHHo aobassiku 500 mn
MIISIKO.

15 cek

KapTtogeHo
nope

400 r

KapTtodute morat ga ce Hatpowiar
kaTo paboTuTe ANPEKTHO

BbpXy NpoAykTa Hamupal, ce B
TeHKepaTa.

30 cek

Kawa

300 r

Hatpoluete 1 noctaeeTe B cbaa
100 r 9a6bnkKM, 100 r GaHaHu, 50 1
BGUCKBUTM COKa OT €[IMH NMopToKarl.

25 cek

LWyHka Tun
,CepaHo*

(== &= =

35r

[MpepBapuTenHo HapexeTe Ha
Kybyeta ot 1 cm CmeneTte, gokaTto
MONy4YnTeE XenaHata KOHCUCTEHLUSI.

3 cek
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’'assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teleéfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http:/taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préoximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
reséw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFFYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTPOoIdV avayvwpileTal Kal
TTpooTaTevUeTal ATTd TN VOUIKN £yyunon
guppépewaong TPog TNV IoxUouca vopoBeaia. MNa
va BIEKDIKNOETE TA DIKAIWUOTA | CUPPEPOVTA COAG
TIPETTEI VO OTTEUBUVOEITE OE OTTOI0OATTOTE ATTO TA
€TMiONMA ypageia pog TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

MNa va Bpeite TO M0 KOVTIVO O€ £0GG, avaTpESTe
oTnv IoToo€Aida: http://taurus-home.com/
Mrropeite eTTiong va ¢nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi HOg.

Mropeite va «kaTeRAOETEN ATTO TO SIABIKTUO

TO TTAPOV £YXEIPIOIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou OTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH IOPUANYECKON
rapaHTueln B COOTBETCTBUU C AENCTBYIOLLM
3akoHofaTenbCcTBOM. YToObl 06ecneunTb
cobntofieHre BalLUX NpaB Uy NHTEPECOB,

Bbl IOMXHbI 06paTUTLCS B NI0OYI0 U3 HALLIMX
orumanbHbIX Cry6 No TEXHUYECKON
nopaepKke KNmMeHTOoB.

Bbl MOXeTe HanTn bnnxanume 13 LeHTPOB,
npowviasa no cnepytowlen Bed-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXXeTe 3anpoCUTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MH(OPMaLWIo, CBSI3aBLUMCL C HaMU (CM.
NMOCIEAHION CTPaHWLY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1
06HOBRNEHUs1 K HeMy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie s va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToswmaT npoayKT uMa 3akoHHa rapaHums, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npasaTa cu Ha notpebuten
crnegBa fa ce Haco4MTe KbM HSIKOW OT HalumuTe
OTOpU3MpaHu CepBU3MN.

Han-6nuskna no Bac cepeus moxeTte aa
OTKpUeTe Ha crnegHus nNuHk: http://taurus-home.
com/

ChbLUo Taka, MOXeTe a NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBbP3BalkK Ce C Hac (BMXKTe Ha nocrneaHata
CTpaHuLa Ha HapbYHuKKa).

Hapb4Huka ¢ ykazaHus u Heroute
OCbBPEMEHSIBaHWS MOXETE ia CBanuTe Ha
cnefHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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